Doradca

smaku
Pizzerinki z trzema serami
OLA1984
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 400 gram
drozdze 20 gram
oliwa 2 tyzka
sol 1 tyzeczk
cukier 1 tyzeczka
woda 220 mililitr
cebula czerwona 1 sztuka
pieczarki 100 gram
ser mozarella 125 gram
ser twardy 100 gram
ser gouda 100 gram
koncentrat pomidorowy 2 tyzka
oregano 1/2 tyzka
cukier 1/2 tyzeczka
czosnek 2 zabek
sol 1 szczypta
Papryka ostra mielona Prymat 1 szczypta
oliwa 1 tyzka
ketchup 2 tyzka



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

Z drozdzy, cukru, wody i tyzki maki zrobi¢ rozczyn i odstawi¢ na okoto 10 minut w
ciepte miejsce do podrosniecia. Do maki dodac sél, oliwe i podrosniete drozdze.
Zagnies¢ elastyczne ciasto recznie lub mikserem. Przetozy¢ do miski wysypanej
maka, przykry¢ Scierka i odstawi¢ na okoto 45 min. do podrosniecia.

W tym czasie zetrzed/pokroi¢ ser, pieczarki, cebule. Sktadniki sosu potgczy¢.
Podrosniete ciasto podzieli¢ na 8 czesci. Kazda rozwatkowaé w okrag. Posmarowac
sosem i utozy¢ dodatki.

Pizzerinki piec na blaszce wytozonej papierem do pieczenia przez okoto 20 minut w
180 stopniach.



