Doradca
smaku

Rosdt wotowy z cheddarem i smietanka

HABIBI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORC]I
1H 3-4
SKEADNIKI

wotowina 1 kg

wtoszczyzna duzy peczek

ser cheddar 150-200 g

$mietanka 200 m|

ziele angielskie

Lis¢ laurowy suszony Prymat
pieprz ziarnisty

przyprawa do potraw Kucharek

chili Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso wotowe umy¢, osgczyé, pokroi¢ w mniejsze kawatki i zala¢ zimna woda.

Dodad oczyszczong i pokrojong wtoszczyzne, ziele angielskie, pieprz ziarnisty, liscie laurowe oraz
nieco kucharka.

Zagotowad, zmniejszy¢ ptomien i gotowaé na matym ogniu do miekkosci miesa.

Gotowy rosét odcedzi¢ - jarzyny i mieso zuzy¢ do innej potrawy.

Rosét doprawi¢ spora iloscig Swiezo zmielonego pieprzu oraz chili.

Dola¢ $mietane i wymieszad.

Na kazdy talerz natozy¢ dowolnie (grubo lub drobno) utarty cheddar i zala¢ goracym rosotem.

Podawac, wg smaku, z makaronem, grzankami, krojonymi nalesnikami lub ryzem.
My czasami jemy z btyskawicznym makaronem - krusze, wktadam do gorgcej zupy i czekam

chwile, aby speczniat.
Zamiast Smietanki Swietnie sprawdza sie mleko skondensowane.






