Doradca

smaku
sernik w czekoladzie
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ciasto: maka 30 dag
jajko 1
masto 5 tyzek
cukier 5 tyzek
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cukier 30 dag
skdérka pomaranczowa 1-2 garscie
maka ziemniaczna 5 tyzek
jajko 4
cukier waniliowy 1
masa 50 dag
ser biaty 50 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki na ciasto doktadnie wyrobi¢. Nastepnie powstatym ciastem wylepi¢ dno i boki tortownicy.
Zrobi¢ mase: ser biaty 3 razy przepusci¢ przez maszynke dodac¢ cukier, cukier waniliowy i z6ttka.
Wymieszac z maka, piang z biatek i skérkg pomarahczowa. Powstatg mase wytozy¢ na
przygotowane ciasto i piec w piekarniku ok. godzinki. ostudzone ciasto zala¢ gotowg polewa
czekoladowa.



