Doradca

kokos
czkoladowa posypka
biszkopty okragte

wodka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ananasa pokroi¢ w drobniutkg kosteczke(odtozy¢ 2 krazki do dekoracji)i odsgczy¢ na

do obsypania bokéw tortu

do dekoracji tortu
1 paczka

50 ml

smaku
Tort smietankowy Eli
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
Smietana kremowa 30% lub 36% 1 litr
cukier puder 2 tyzki
ananas w puszce 1 sztuka
$mietan fix 5 sztuk
aromat rumowy kilka kropli

sitku.Smietane ubi¢ z dodatkiem $mietan fixu i cukru pudru.Wymiesza¢ wédke z 150 ml soku z
anansa,dodac kilka kropel aromatu rumowego i nasgczy¢ wszystkie krazki biszkoptowe.Potowe
ubitej Smietany wymiesza¢ z pokrojonym ananasem.Na krazek biszkoptowy wytozy¢ potowe
smietany z ananasem,rozsmarowac,przykry¢ drugim krazkiem,rozsmarowac reszte Smietany z
ananasem i przykry¢ trzecim krazkiem.Odtozony ananas pokroi¢ na kawatki.Posmarowac boki i
gére tortu $mietang.Bok tortu obsypac widrkami kokosowymi.Resztg smietany,pokrojonym
ananasem i posypka czekoladowg udekorowac tort.Smacznego!



