
Naleśnikowe kolorowe roladki z serkiem

ILKA_86

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ciasto naleśnikowe 4 szkl.

sól 1 szczypta

pieprz 1 szczypta

Papryka słodka mielona Prymat 1 szczypta

koncentrat pomidorowy 1 łyżecz.

curry 1 szczypta

kurkuma 1 szczypta

majonez 2 łyżecz.

sól 1 szczypta

pieprz 1 szczypta

papryka konserwowa 3 szt.

ogórek konserwowy 2 szt.

ser żółty 80 g

szynka 100 g

Zioła prowansalskie suszone Prymat 1 łyżecz.

twaróg 1 (półtłusty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kroki postępowania



KROK 1 Najpierw robię naleśniki. Do ciasta tradycyjnego dodaję odpowiednie składniki, aby
otrzymać dany kolor. Smażę naleśniki na rozgrzanym oleju na patelni z obu stron.
Nadzienie: Twarożek rozcieram widelcem z majonezem, solę i pieprzę do smaku. Na
naleśniki układam nadzienie serkowe i kawałeczki papryki, ogórka, szynki i kosteczki
ser.

KROK 2 Rozsmarowuje nadzienie na naleśniki. Zawijam je dość ściśle i wkładam na godzinę do
lodówki, po tym czasie kroję na kawałki.

KROK 3 Takie roladki stanowią świetną przekąskę na każdej imprezie.


