Doradca
smaku

Ogorki dla dorostych

! CAROLINE1983

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKEADNIKI
korzen chrzanu 5cm kawatek
koper do smaku

Pieprz kolorowy ziarnisty Prymat 1 tyzka

sol 1 ptaska tyzeczka
woda letnia 3/4 szklanki
wodka 1,5 szklanki
ogorki 1 mate

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki umyc, zala¢ zimna wodg i odstawi¢ na 3h. Chrzan obra¢ i drobno posieka¢ lub zetrze¢ na
tarce. Ogorki wyjac z wody, osuszy¢, i utozy¢ bardzo Scisle w stoikach przektadajac je chrzanem,
koprem i pieprzem. Wode zagotowac z sola, wymieszac z wodka, zala¢ ogérki. Odstawic na 6-7 dni
do lodéwki. Po tym czasie ogdrki sg gotowe do spozycia. Jesli chcemy je przechowywac to nalezy je
przez 15 minut pasteryzowac



