Doradca

smaku
Sos korniszonowy Eli
ELI 555
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

ogorki konserwowe 1/2 stoika
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki
sol do smaku
Przyprawa do zup i potraw Kucharek do smaku
cukier do smaku
maka pszenna 1-2 tyzki
margaryna 1-2 tyzki
koperek do posypania sosu
kostka rosotowa 1 sztuka
Ziele angielskie cate Prymat 3 ziarnka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki pokroi¢ w drobniutka kostke lub zetrze¢ na tarce z duzymi oczkami,wtozy¢ do rondla,zala¢
1.5 litra wody,dodac kostke bulionowg i gotowa¢ do miekkosci.Na patelni rozgrzac
margaryne,dodac¢ make(ilos¢ w zaleznosci od gestosci sosu),przesmazy¢,dodac do sosu
energicznie mieszajac i zagotowac.Doprawi¢ do smaku solg,pieprzem,cukrem i maggi.Sos posypac
posiekanym koperkiem.Smacznego!



