
Keks luksusowy

MEREDITH

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

jajko 5 szt

mąka tortowa 2 szklanki

oliwa 1 łyżka

cukier 1/2-3/4 szklanki

margaryna 250 gram

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

morele suszone do smaku

rodzynki 1 szklanka

śliwki suszone do smaku

skórka pomarańczowa do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Bakalie zalać gorącą wodą, odstawić. Składniki sypkie przesiać do miski. Do drugiej miski wlać
roztopioną margarynę, wbijać na przemian 1 jajko, wsypywać mąkę z proszkiem i miksować aż do
uzyskania jednolitej masy. Odsączyć bakalie, obtoczyć w mące, dodać do ciasta, wylać ciasto do
foremek na keks i piec max 40 min w temp 180 stopni.


