Tort owocowy kosz
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usztywniacz do Smietany 1 szt

Ciasto: 1/3 ciemne
maka krupczatka 1/3 szklanki
Ciasto: 1/3 jasne
masa czekoladowa 3 tyzki
kakao 3 tyzki
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Ciasto jasne:

z biatek i cukru ubié piane, doda¢ z6ttka, maki wymieszane z proszkiem do pieczenia.
Delikatnie mieszajac dodac olej i ciepta wode. Upiec biszkopt (piec ok 20 min w 180
stopniach), ostudzi¢ i przekroi¢ na pét. Nastepnie nasgczy¢ krazki naparem z herbaty.

Ciasto ciemne:

z biatek i cukru ubi¢ piane, dodac zéttka, maki wymieszane z proszkiem do pieczenia i
kakao. Delikatnie mieszajac dodac olej i ciepta wode. Upiec biszkopt (piec ok 20 min w
180 stopniach), ostudzi¢ i przekroi¢ na pét. Nastepnie nasgczy¢ krazki naparem z
herbaty.

Do wykrawania matych krazkéw nalezy przygotowac odpowiedniej wielkosci talerzyki
lub szklanki tak aby przyktadajac naczynie do ciasta nozem wykroi¢ krazki od
najwiekszego do najmniejszego. Szerokos¢ kazdego krazka to ok. 2 cm. W ten sposéb
wykroi¢ krazki z ciasta jasnego i ciasta ciemnego.

Nastepnie wszystkie krazki ciasta poprzektada¢ kolorami jak na zdjeciu.

Truskawki umy¢ i obrad z szyputek. Jagody umy¢. Ok. 15 dag jagdd i 15 dag truskawek
zmiksowad oddzielnie.

Masa budyniowa:

z mleka, maki pszennej, maki ziemniaczanej i cukréw ugotowac budyn. Ostudzic i
utrze¢ z 3 kostkami masta na pulchng mase. Mase podzieli¢ na 3 czesci. Do jednej
czesci dodad zmiksowane truskawki i utrze¢. Do drugiej doda¢ zmiksowane jagody i
utrzed. A trzecig czes¢ masy pozostawic jasna.

Poprzektadane kolorami krazki ciasta przetozy¢ masg truskawkowa, a na nig potozy¢
czes$¢ truskawek. Przykry¢ kolejnym krazkiem ciasta i posmarowac masa z jagodami,
na ktérg wysypac czesc¢ jagdd. Przykry¢ kolejnym krazkiem i posmarowad jasng masa.
Przykry¢ ostatnim krazkiem i catos¢ lekko obtozy¢ jasng masa.

Masa czekoladowa:
$mietane ubi¢ mikserem dodajgc usztywniacz do $mietany, kakao i cukier puder.

Za pomoca szprycy lub rekawa cukierniczego udekorowac tort przeplatanka. Na gére
wytozy¢ owoce.

Serdecznie dziekuje pani ,,Pyzie Smacznej" za poddanie pomystu przygotowania torta.
Oto link do tego przepisu:
http://www.doradcasmaku.pl/przepis/148277/tort-lipcowy-owocowy.html



