Doradca

smaku
Jajka po ranczersku
AGNIESZKA189
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
jajko 3 szt
papryka czerwona 1 szt
cebula 1 szt
pomidory krojone w puszce 1/2 puszki
boczek wedzony 100 g

sol, pieprz, chilli, cukier

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek kroimy w kostke i podsmazamy na patelni.

Dodajemy pokrojone w drobng kostke cebule i papryke. Jesli jest zbyt suche mozna podlac oliwa.
Solimy, doprawiamy chilli i pieprzem, mieszamy i smazymy do momentu az papryka zmieknie.

Dodajemy pomidory. Dla przetamania smaku pomidoréw, dodajemy szczypte cukru. Dusimy bez
przykrycia aby odparowac czes¢ ptynu.

W zaleznosci od ilosci jajek, robimy odpowiednig liczbe wgtebien, w ktére wbijamy jajka.
Kazde jajko solimy i posypujemy pieprzem.

Przykrywamy i dusimy na matym ogniu do momentu az biatka sie zetng. Zéttka powinny by¢
ptynne.

Podajemy z grzankami.

Zamiast pomidoréw z puszki mozna uzy¢ swiezych. Nalezy je obrac ze skérki i pokroi¢ w kostke.



