Doradca

smaku
kakardki w sosie karbonara
PAWELOO7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
makar kokardki 40 dkg
$mietanka 36% 250 ml
z6ttko jajek 3
sol, pieprz

boczek wedzony 20 plastry

parmezan starty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

makaron ugotowac al dente w osolonej wodzie.boczek pokroi¢ w paseczki i w oddzielnym rondelku
przesmazy¢ na chrupko.zala¢ tluszcz,pozostate skwarki zala¢ $mietang.zagotowac na wolnym
ogniu,doprawic solg i pieprzem.doda¢ makaron,wymieszac i zdjg¢ z ognia.szybko mieszajac dodad
z6ttka i parmezan.



