Doradca

smaku
racuchy cebulowe
PAWELOO7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
cebula biata 4
maka 5 tyzek
Smietana 1/2 szklanki

woda letnia

jajko
proszek do pieczenia tyzka
sol, pieprz

ttuszcz do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

obrang cebule pokroi¢ w talarki.z maki wymieszanej z proszkiem do pieczenia oraz jaja,Smietany i
paru tyzek wody sporzadzi¢ ciasto o konsystencji kwasnej Smietany.dodac sél i pieprz.talarki
cebulowe obtoczy¢ w ciescie i smazy¢ na rozgrzanym ttuszczu z obu stron na ztoty kolor.usmazone
racuchy osgczy¢ na papierowym reczniku i wstawi¢ na 10 min do cieptego piekarnika.podawac z
sosem grzybowym.



