Doradca

smaku
Papryka z miodem
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
woda 21
ocet 1 szklanka
cukier 1,25 szklanki
sol 2 tyzki
papryka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do kazdego stoika wiozy¢ zgbek czosnku, 3 gozdziki,2 ziela angielskie, pét tyzeczki gorczycy,pét
liscia laurowego, 1 tyzeczke miodu i oczywiscie pokrojong w paski papryke. Zala¢ goraca zalewq i
pasteryzowac nie dtuzej jak 15 min.



