
Papryka z miodem

MISIA53

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

woda 2 l

ocet 1 szklanka

cukier 1,25 szklanki

sól 2 łyżki

papryka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do każdego słoika włożyć ząbek czosnku, 3 gożdziki,2 ziela angielskie, pół łyżeczki gorczycy,pół
liścia laurowego, 1 łyżeczkę miodu i oczywiście pokrojoną w paski paprykę. Zalać gorącą zalewą i
pasteryzować nie dłużej jak 15 min.


