Doradca
smaku

Sos serowo-koperkowy Eli
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ELI_555

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
serek topiony zioty ementaler 100 g
Smietana kremowa 30% 250 ml
koperek 1/2 peczka
czosnek do smaku
rokpol 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Smietane wla¢ do rondelka.Sery pokroi¢ w kostke,dodac do $mietany i chwile pogotowad,az sery
sie rozpuszcza.Koperek posieka¢.Do sosu dodacd koperek,przyprawi¢ do smaku pieprzem i
czosnkiem granulowanym.Smacznego!

Taki sos mozna podawac do ryb,miesa,makaronu.



