Doradca
smaku

Sernik w ciescie czekoladowo - pomaranczowym

AGNIESZKA B
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

Serowa masa:

cukier puder 100 g

masto 609

$mietana kwasna 2 tyzki

budyn waniliowy 2 tyzki

maka pszenna 1 tyzka

laska wanilii Y2 szt.

pomarancza Y5 szt.

Ciasto czekol. - pomaranczowe

maka pszenna 420 ¢g

masto 140 g

cukier drobny 100 g

czekolada gorzka 804¢

mleko 150 ml

kakao 2 tyzki

Soda oczyszczona Prymat 1 % tyzeczki

pomarancza 2 szt.

sol szczypta

Skfadniki dodatkowe:

cukier puder

jaja 4 (osobno z6ttka i biatka)

twardg 800 (potttusty)



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masa serowa: wszystkie sktadniki powinny mie¢ temperature pokojowg. Twardg trzykrotnie
przepusci¢ przez maszynke do mielenia. Przetozy¢ do szklanej misy. Doda¢ cukier puder, masto,
Smietane, z6ttka, ziarenka wyskrobane z laski wanilii, sok wycisniety z pomaranczy, budyn i make
pszenng. Skfadniki zmiksowac na jednolita mase. Na samym koncu potgczy¢ z ubita na sztywno
piang z biatek.

Ciasto czekoladowo - pomarahczowe: w rondelku umiesci¢ mleko, sok wycisniety z pomaranczy,
gorzka czekolade potamang na tafelki, masto, cukier i kakao. Podgrzewac na wolnym ogniu do
czasu, az sktadniki potacza sie tworzac idealnie gtadka mase. Przestudzi¢. Make pszenng przesiac
przez sito. Potgczy¢ z sodg oczyszczong i sola. Delikatnie wmiesza¢ w mase czekoladowg razem z
z6ttkami. Na samym konhcu potgczy¢ z ubita na sztywno piang z biatek.

Prostokatng forme o wymiarach 20 x 25 cm wytozy¢ papierem do pieczenia. Na dno formy wytozy¢
Y3 przygotowanego ciasta czekoladowo - pomarahczowego. Nastepnie tyzka naktadac ‘kleksy’ z
masy serowej. | tak na przemian - ciasto czekoladowo - pomaraiczowe i masa serowa, az do
wyczerpania sktadnikdw. Forme z ciastem ustawi¢ w wiekszej formie, do potowy wypetnionej woda.
Catos¢ wstawic do piekarnika nagrzanego do temperatury 175°C. Piec 60 - 70 minut. Po
wystudzeniu ciasto oprészy¢ cukrem pudrem.



