
Babka piaskowa

JASTINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

margaryna 250 g

jajko 5 szt.

cukier 1 szklanka

mąka 1,5 szklanki

proszek do pieczenia 1 łyżka

kakao 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jaja rozdzielamy osobno na żółtka i białka. Żółtka łączymy z cukrem i roztopioną
margaryną.Ucieramy dodając ubitą na sztywno pianę z białek oraz mąkę. Ciasto dzielimy na pół,
do drugiej połowy dodajemy kakao i mieszamy. Ciasto wlewamy do tortownicy, najpierw jasną
część potem ciemną. Pieczemy ok. 40 minut w temperaturze 180 stopni.


