
Truskawki w kremie

DOMINIKA/DOMINIUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

truskawki 40 dag

jogurt naturalny 100 ml

galaretka truskawkowa 1 szt

szkalanka wrzątku 250 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W szklance wrzątku rozpuść galaretkę i mieszaj i zostaw do schłodzenia jogurt ubijamy w
malakserze i jak sie zrobi piana dolewamy galaretkę potem znowu ubijac az powstanie kremi i od
razu wlać do misek do masy wciskamy czubkami truskawki i odstawiamy do stężenia


