Doradca
smaku

Ogorkowa krem z grzankami :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC

PRZYGOTOWANIA ® PORCJI

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

1 piers z kurczaka ( podwdjna ok 30 dag ),6 srednich ziemniakéw,5
srednich ogérkéw kiszonych
bulion drobiowy 1 kostka
Smietana kreméwka 1/2 szklanki
chleb tostowy 8 kromek
bulion wotowy 1 kostka
masto 2 tyzki
koperek 1/2 szklanki
woda 6 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obrane i umyte ziemniaki pokroi¢ w kostke .Wtozy¢ do garnka razem z miesem i kostkami
bulionowymi. Zala¢ woda .Gotowac 50 minut. Wyja¢ tyzkg cedzakowg mieso i ziemniaki.
Zmiksowac¢ mieso i ziemniaki na papke i wiozy¢ z powrotem do zupy.

Ogérki utrze¢ na tarce jarzynowej ( grube oczka ) .Na patelni rozgrza¢ masto i podsmazy¢ na nim
0g0rki zmieszane z koprem ( troche kopru pozostawi¢ do dekoracji ).Doda¢ do zupy. Zaprawic
Smietanka .

Chleb tostowy pokroi¢ w kostke i obsmazy¢ na rumiano na rozgrzanym oleju.

Podawac zupe w miseczkach posypang koprem, podajac osobno grzanki .



