
Pikantne ziemniaki gotowane w bulionie.

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

4 łyżki pokrojonego szczypioru.

bulion drobiowy 2 szt.

masło 2 łyżki

ziemniaki 8-10 szt.

Cebula suszona Prymat 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotować w wodzie z dodatkiem kostek bulionowych. Odcedzić .Włożyć do garnka z
ziemniakami masło. Posypać mini kostką cebulową i przyprawą do ziemniaków. Wymieszać
potrząsając garnkiem. Na półmisku posypać szczypiorem.


