Doradca

smaku
Calzone wg Buni :
%  BABCIAGRAMOLKA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI
1 gotowe ciasto drozdzowe ( uzytam kupne Henglein ,,Spéd do pizzy -
surowy \" 40 dag )
10 dag odsaczonej i pokrojonej w kosteczke Fety ( wole Fete od
Mozzarelli )
olej 3 tyzki
z6ttko jajek 1 szt.
cebula 1 szt.
mieso mielone 25 dag
cebula czerwona 1/2 szt.
natka pietruszki 1/2 szklanki
ser zotty 10 dag (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Roztozy¢ ciasto na papierze do pieczenia. Posmarowac delikatnie ketchupem ( uzytam Sos Chilli
Kielecki ).Posypa¢ ziotami.

Na patelni rozgrzad olej i zeszkli¢ pokrojong w ,, piérka \"cebule. Potem dotozy¢ na patelnie mieso i
smazy¢ az sie zrumieni. Dosypac pokrojong w drobng kosteczke papryke i natke pietruszki .
Doprawi¢ do smaku pieprzem , solg i ziotami. Zdjg¢ z patelni i ostudzi¢ .

Wytozy¢ farsz na potéwke ciasta ( tak po Srodku ).Potozy¢ na wierzch sery .Zagig¢ ciasto. Docisng¢
brzegi. ( Ja przycietam brzegi tak by utworzy¢ ksztattu pieroga ). Posmarowac ciasto z wierzchu
roztrzepanym zéttkiem. Blache wytozy¢ papierem do pieczenia. Utozy¢ na nim Calzone .

Piekarnik rozgrza¢ do 180 * C .Wsadzi¢ calzone do wygrzanego piekarnika i piec przez ok 20 minut



