Doradca

smaku
Zapiekanka ziemniaczana |l
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ziemniaki 2 kg
papryka czerwona 1 szt
marchew z groszkiem 1 sloik
boczek wedzony 200 g
salami 100 g
kietbasa torunska 200 ¢
cebula 2 szt
czosnek 3 zabki
sol,pieprz,papryka ostra do smaku
ser 26tty 300 ¢
stodka Smietana 200 ml
jajko 4 szt
ziotlowe ziarenka smaku 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢, umy¢, zala¢ wodg i podgotowac 5-8 minut. Cebule i czosnek obra¢, pokroi¢ w piérka. Boczek,
kietbase i salami pokroi¢ w paski. Marchew z groszkiem odsaczy¢ z zalewy. Papryke oczysci¢ i pokroi¢ w sporg
kostke. Smietane rozbetta¢ z jajkami. Ser zetrze¢ na tarce. Przygotowa¢ patelnie, wrzuci¢ pokrojong wedline,
podsmazy¢, dodac cebule i papryke oraz czosnek i chwile podsmaza¢. Ziemniaki podgotowane odcedzic i
chwilke przestudzi¢. Wrzuci¢ do miski, doda¢ podsmazong wedline z dodatkami, wsypa¢ marchew z groszkiem,
doprawi¢ do smaku pozostatymi przyprawami i wymieszac. Do catej mieszanki wlac jajka zmieszane ze
Smietang i wszystko jeszcze raz wymieszac. Catos¢ wytozy¢ na blache do pieczenia, posypac startym serem i
odrobing papryki w proszku. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i zapieka¢ 30 minut.



