Doradca

smaku
Pierogi z serem
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 1 kg
sol 1 tyzeczka
twarédg 1kg
z6ttko jajek 2 szt
cukier 100 g
$mietana do polania
cukier do posypania
woda 400 (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Twardg wymieszad z z6ttkami i cukrem.

Z maki, wody i soli zagniatamy ciasto. Watkujemy na cienki placek, wycinamy krazki. Na kétka
naktadamy mase serowa i doktadnie zlepiamy brzegi.

Zagotowujemy wode z dodatkiem soli i odrobing oleju. Wrzucamy pierogi na wrzatek i gotujemy od
wyptyniecia okoto 5 minut. Wyktadamy pierogi tyzka cedzakowa. Uktadamy pierogi na talerzu i
polewamy $mietang rozmieszang z cukrem.



