Doradca

smaku
Maslaki w occie
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

maslaczkow 1kg
czosnku 4 zabki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 4
gatazki Swiezego rozmarynu 4
bazylia swieza
octu balsamicznego 100 ml
oliwy 4 tyzki
sol
suszone chilli 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oczysci¢ maslaki nastepnie w rondlu wymieszac¢ ocet z oliwg i dodac ziota oraz czosnek i tyzeczke
soli. Zagotowad. nastepnie wtozy¢ grzyby i gotowac ok. 5 minut. na dno utozy¢ straki chilli i przela¢
delikatnie grzyby do stoikéw. szczelnie zakrecid.



