Doradca
smaku

KALUSIAA1989

CZAS ILOSC
@ PRZYGOTOWANIA ?[I PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

kietbasy 1 kg
cebule 4
ogorki konserwowe 1 stoik
papryki czerwone 2
pieczarek 1 kg
keczup pikantny 1

sos cyganski 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbase i papryke kroimy w kostke, cebule w w ¢wieréplastry, ogérki w drobne paseczki a
pieczarki w pétplasterki. Nastepnie w garnku rozgrzewamy olej i podsmazamy kietbase, pdZniej
dorzucamy cebule i dalej smazymy. Nastepnie podlewamy wodg i dorzucamy pieczarki papryke i
o6rki i prozymy do miekkosci dolewajac wody. Na koniec dodajemy sos cyganski i keczup i
czekamy az sie zagotuje.



