Doradca
smaku

Pierogi z boréwkami i Smietanka

KASIUREK

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
maka 3 szklanki
woda 1/2 szklanki
jajko 1 szt
borowki 1 litr

cukier puder
cukier wanilinowy

Smietana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

3 szklanki maki wymieszac z 1/2 szklanki letniej wody i jajkiem. Zarobi¢ ciasto tak aby byto
miekkie. Rozwatkowad, wykroi¢ szklanka krazki. Boréwki posypac cukrem pudrem i cukrem
waniliowym, wymieszac. nadziewac krazki ciasta boréwkami-1 tyzeczka i sklejaé. Gotowad w
osolonej wodzie do wyptyniecia. Podawa¢ polane Smietanka i posypane cukrem.



