
zupa serowa

PAWEŁ/SNIEGU21

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

korpus z kurczaka 1

marchewka 2szt

przyprawa do zup

Przyprawa uniwersalna kucharek. do smaku

serek naturalny topiony

zacierki 10dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

mięso myjemy i gotujemy dodajemy vegete marchewkę magii. gdy mięso jest miękkie dodajemy
serek topiony i zacierki i gotujemy 15 minut zostawiamy następnie zupę na 10 minut. gdy makaron
zrobi się miękki zupa jest gotowa do podania


