
Sernik na zimno z jagodami

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

serek homogezniozowany waniliowy 4 szt

jajko 4 szt

cukier 3/4 szkl

jagody min 1/2 litra

galaretki 2 szt

Żelatyna wieprzowa Prymat 4-5 łyżeczek

biszkopty okrągłe 1 paczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka utrzeć z cukrami, dodać serki, z białek ubićpianę,dodaći delikatnie wymieszać.Dodac
rozpuszczoną i wystudzoną żelatynę.Na dno tortownicy układamy biszkopty,na to wylewamy
masę.posypujemy jagodami,delikatnie mieszamy, uzupełniamy na górze jagodami i zalewamy
tęzejącą galaretką.Ja rozpuszczam 2 galaretki w mniejszej ilości wody niż pisze na
opakowaniu.Dajemy do lodówki i czekamy aż zastygnie.Smacznego.


