
Sernik najzwyklejszy na świecie

TERESA22

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mielony sera w wiaderku 1 kg

jaja 6 szt.

cukier 25 dkg

margaryna Kasia 10 dkg

mąka ziemniaczana 3 płaskie łyżki

kasza manna 1 płaska łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukier, żółtka, mąkę, margarynę (plus ew. kaszę manną) utrzeć, dodać ser, wymieszać łyżką,
dodać ubite białka, delikatnie wymieszać.

Przełożyć do dużej, ogromnej tortownicy lub blachy tzw. szarlotkowej wysmarowanej margaryną i
wyłożona na spodzie papierem do pieczenia, dzieki temu wyjęcie sernika będzie bezproblemowe.
Piec około 70 - 90 min, w temperaturze 180 stopni.

Foremki muffinkowe w kształcie serca warte są wykorzystania, serniczki wychodzą piekne,
zgrabne, akurat na jeden duży kęs ;)

Z podanej porcji wychodzi 28 serc !

Sernik bardzo ładnie odchodzi od brzegów formy zarówno silikonowej jak i metalowej. Jest
wilgotny, lekki i bardzo, bardzo smaczny !


