Doradca

smaku
Bob z boczkiem
ROSIK93
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKtADNIKI
bob 80 dag
cebula biata 2 szt
olej 2 tyzki

natka pietruszki 2 tyzki

sol, pieprz do smaku
bulion 1/2 szklanki
boczek wedzony 15 plastry

parowki 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bdéb umy¢, ugotowad w posolonej wodzie i osdaczy¢.Cebule obraé,optukac i dorbno pokroi¢.Boczek
pokori¢ w paski a kietbase obra¢ ze skérki i pokroi¢ w plasetrki.Na patelni rozgrzac olej i zrumienic
cebule.Nastepnie doda¢ bozek i kietbase. smazy¢ 5 min.po czym dodad bdb,wlac bulion.zagotowad
i doprawi¢ do smkau.Podawac¢ z pieczywem.



