
Korniszony z musztardą

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wody 1 litr

octu 10% ¾ szklanki

soli 2 łyżki

cukru 1 szklanka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Podane składniki zagotować i ostudzić. Następnie dodać 5 łyżek musztardy. Do słoików litrowych
włożyć ziele angielskie, ząbek czosnku, listek laurowy, koper, chrzan, dodać ogórki najlepiej
pokrojone w ćwiartki ale mogą być też całe. Zalać zalewą na pół godzinki i zakręcić słoiki i
pasteryzować.


