Doradca

smaku
Satatka z papryki na zime
s KATARZYNA/KATE1980
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
papryki 2 kg
cebuli 1/2 kg
octu 10% 1 Szklanka
cukru 1 szklanka
soli 2 tyzki
wody 3 szklanki
Lis¢ laurowy suszony Prymat
pieprze 4
ziela angielskiego 2-3
Gozdziki cate Prymat 3
olej 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

cebule i papryke pokroi¢ w kosteczke nastepnie podane sktadniki zagotowad i wktada¢ gorace do
stoikdw. Na wierzchu wtozy¢ 3 plasterki czosnku zakrecié¢ i odwrécic.



