Doradca

Drozdzéowki ze sliwkami

SKEADNIKI
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kandyzowana skorka pomaranczow
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DODATKOWO:
sliwki wegierki
biata czekolada
mielone migdaty
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na rozczyn podgrzac troszke mleko i rozpusci¢ w nim drozdze, nastepnie wymieszad je z 3 tyzkami
maki i 1 tyzkg cukru, odstawi¢ na kilka minut do podrosniecia. Make przesia¢ i wymieszad z cukrem
dodac do niej kandyzowana skérke i jajko oraz rozczyn, wszystko najlepiej rekg wymieszac i na
koniec dodac stopione i przestudzone masto, wyrobi¢ gtadkie i ISnigce ciasto ktére odstawié do
wyrosniecia.

Czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej i wymieszad z 2 tyzkami mielonych migdatéw, sliwki umy¢ i
usuna¢ z nich pestki starajac sie nie rozerwac na dwie czesci, w miejsce pestki natozy¢ czekolade z
migdatami.

Wyrosniete ciasto rozciggna¢ na podsypanej maka stolnicy i wycigé wieksza szklanka krazki mi
wychodzi z tej porcji 14 sztuk na Srodku utozy¢ sliwke i zlepi¢ buteczke.

Gotowe buiki utozy¢ na nattuszczonej blaszce, posmarowad ubitym jajkiem i posypac kruszonka
przygotowang z podanych skfadnikéw.

Butki jeszcze raz odstawi¢ do podrosniecia.

Piec okoto 30 min w temp. 170st po upieczeniu przestudzi¢.



