Doradca

smaku
Piers indyka z cukinig
POLLY66
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKtADNIKI
2cukinie
bulion p6t szklanki
szalotka 3

Pieprz kolorowy ziarnisty Prymat

gesta Smietana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukinie umy¢ i pokroi¢.Szalotki obra¢,posiekac i zeszkli¢.Piers umy¢,osuszy¢ i pokroi¢ w
kawatki.Doda¢ do szalotek razem z cukinig,koprem i natkg.Smazy¢ chwile,doprawic
estragonem,solg i pieprzem.Podla¢ bulionem,dusi¢.Doda¢ smietane i chwile gotowaé.Posypaé
resztka natki pietruszki.Najlepiej podawac z gniazdami makaronu.



