
Kruche babeczki z budyniem

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 200 g

jajko 1 sztuka

masło 150 g

sól do smaku

cukier 3 łyżki

mleko 1 łyżki

kakao 2 łyżki

budyń 1 opakowanie

wiórki kokosowe do smaku

posypka kolorowa do smaku

posypka czekoladowa do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki, masła, jajka, szczypty soli, mleka, kakao oraz cukru wyrobić ciasto na jednolitą masę.
Ciasto zawinąć w folię aluminiową i włożyć do lodówki na ok 30 min. Po tym czasie wyjąć,
rozwałkować i powycinać kwadratu. Ciasto włożyć do foremek. Widelcem lekko podziurkować. Piec
ok 25-30 min w temp. 180\'C. Gotowe pozostawić by przestygły. Babeczki smarujemy dżemem po
całej powierzchni w środku. Gotujemy budyń wg przepisu na opakowaniu. Nakładamy na babeczki.
Posypujemy kokosem oraz posypkami. Podawać zimne. Smacznego !!


