tiramisu z malinami

SKEADNIKI

Smietana kremowa 30%
mascarpone

z6ttko jajek

biszkopty podtuzne
maliny Swieze

cukier puder

likier malinowy

herbata zielona

Doradca

smaku
JOANNA102
= CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

200 ml
500 gram
4 sztuki
300 gram
500 gram
5 tyzki
do smaku

200 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do herbaty dolac syrop lub likier do smaku.
Smietane ubi¢, dodajac tyzke cukru.
Z6ttka ze sparzonych wczesniej jaj ubi¢ z 4 tyzkami cukru. Gdy beda utarte na kogel-mogel

dodawac po tyzce mascarpone.

A nastepnie delikatnie wymieszac ze Smietana.
Biszkopty ocukrzong strong maczac¢ w herbacie i uktada¢ w foremce (ja uzywam prostokatne;
30*25 cm) jeden obok drugiego. Na biszkopty wytozy¢ % masy i rozsmarowad. Mozna utozy¢ na

niej maliny i lekko je docisnad.

©

Nastepnie utozy¢ druga warstwe biszkoptéw, krem i na wierzchu utozy¢ maliny.

Najlepsze jest nastepnego dnia.

ILOSC
PORCJI
5+

Nie lubie rozmoczonego tiramisu i dlatego nie rozmaczam biszkoptéw, nie zanurzam ich catych w

herbacie.



