Ogorki kiszone

SKEADNIKI

ogorki gruntowe
czosnek

koper

chrzan korzen

ziele angielskie

Lis¢ laurowy suszony Prymat

woda

sol

Gorczyca biata cata Prymat

Doradca
smaku

OLA1984

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

4 kilogram
2 gtéwka
2 gatazka
2 kawatek
20 sztuka
20 sztuka
1 litr

350 gram

10 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Do czystych stoikéw (najlepiej litrowych), wktadamy po 2 zgbki czosnku, pét tyzeczki ziaren
gorczycy, 2-3 liscie laurowe, 3 ziela angielskie, koszyczek kopru (mogg tez by¢ todygi) oraz maty
kawatek chrzanu. W stoikach ciasno uktadamy ogérki. Wode z solg zagotowujemy. Wrzaca zalewa
zalewamy stoiki i od razu zakrecamy.

llos¢ zalewy mozna podwoic, lub potroi¢, w zaleznosci od potrzeb.



