Doradca

smaku
Stodkie jajeczka
CAROLINE1983
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
1H 3-4
SKEADNIKI
wydmuszki z kurzych jaj 4-5 szt, zalezy od wielkosci

duza strzykawka

galaretka 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowane wydmuszki przeptukujemy w Srodku wodg (za pomocg strzykawki). Osuszamy.
Dolng dziurke zaklejamy tasma klejaca. Wydmuszki wstawiamy do kieliszkéw do jajek lub
opakowania po jajkach (tzw. wyttaczanka). Galaretke rozpuszczamy w 1,5 szklanki wody i
odstawiamy do wystygniecia. Jak galaretka zacznie lekko gestniec to za pomoca strzykawki
napetniamy nig wydmuszki. Odstawiamy do lodéwki do stegniecia (2-3 godziny). Gotowe jajka
wktadamy na 2-3 sekundy do goracej wody (utatwia to obieranie) i delikatnie zdejmujemy z nich
skorupki. Mozemy je wykorzystywa¢ do dekoracji, ale takze potraktowac jako atrakcyjng forme
podania deseru z galaretki (mozemy ozdobic bitg smietang i owocami). Ja uzytam galaretki
szafirowej (ciemnoniebieska).



