Doradca

smaku
Grzyby w ciescie piwnym
CAROLINE1983
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI
jaja 3 szt
maka 30 dag
piwo jasne 1 szklanka
majeranek, sél, pieprz do smaku

olej do smazenia

borowiki 1/2 kg
opienki 1/2 kg
pieczarki 1/2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczysci¢, optukad, osaczy¢ z wody. Z piwa, z6ttek, maki przygotowad ciasto i przyprawi¢ do
smaku solg, pieprzem i majerankiem. Ciasto powinno mie¢ konsystencje ciasta nalesnikowego.
Biatka ubi¢ na piane, doda¢ do ciasta i wymiesza¢. Osaczone grzyby zanurza¢ w ciescie smazy¢ w
gtebokim naczyniu (moze by¢ rondel) na mocno rozgrzanym ttuszczu. Podawac na ciepto z
ziemniakami lub frytkami.



