Doradca
smaku

Gulasz z watrébki wieprzowe;

CAROLINE1983
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

B
SKEADNIKI
watroba wieprzowa 1 kg
cebula 2 duze
kietbasa chuda 1 petko/kawatek
maka do obtaczania
majeranek, sél, pieprz do smaku

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Watrébke oczyscic z bton i pokroi¢ w kostke (ok. 1,5x1,5 cm). Obtoczy¢ w mace. Partiami watrébke
ktas¢ na goracy olej i podsmazyc z obu stron. Przetozy¢ do garnka. Obrana cebule pokroi¢ w
plasterki lub potplasterki, zeszkli¢ na oleju. Kietbase pokroi¢ w pétplasterki, doda¢ do cebuli,
podsmazy¢, przetozy¢ do garnka z watrdbka. Catos¢ przyprawi¢ majerankiem i pieprzem, dodac ok.
3/4 szklanki wody i dusi¢ przez 10 minut. Pod koniec duszenia posoli¢. Podawac z ziemniakami,
kaszg jeczmienng lub pieczywem.



