Doradca

smaku
Lekki sernik pod pierzynka
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI

maka 25 dag
cukier puder 7 dag
margaryna 10 dag
jajko 1 szt.
$mietana 18-procentowa 2 duze tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto zagnies¢ i wytozy¢ na blache. Ser i pozostate sktadniki zmiksowac i wyla¢ na ciasto (uwaga
dos¢ rzadkie), piec w temp. 180*C Biatka z cukrem ubié na sztywna piane . W rondelku lub na
suchej patelni usmazy¢ kokos z 2 tyzkami cukru i masta.Smazy¢ na nieduzym ogniu na rumiano
ciggle mieszajgc , bo lubi sie przypali¢. Po ok . 50 minutach wyja¢ z pieca sernik, posmarowad
pianai posypac¢ usmazonym kokosem. Zapiec w piekarniku ok 15 min. (fotki na forum)



