
patisony gotowane w mleku

MMICHALOWA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mleko 2 szkl

masło 2 łyżki

Bułka tarta klasyczna Prymat 1 łyżka

sól

woda 2 szkl

patison kilka szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

patisony obrać i pokroić w grube plastry usunąć pestki ,sparzyć wrzątkiem.włożyć do mleka
zmieszanego z wodą i gotować do miękkości. Osączyć polać stopionym masłem z przyrumienioną
bułką


