Doradca
smaku

Masa serowa do nalesnikow

MARTA1986
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
ttustego sera 0,5 kg
cukru waniliowego 1 opakowanie
cukru krysztatu 3 tyzki
jajko 1 sztuka
mleko 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser pokroi¢ na mniejsze kawatki i raz przekreci¢ przez maszynke lub przecisnac¢ przez praske.
Nastepnie wsypac do niego cukier krysztat oraz cukier waniliowy. Catos¢ doktadnie wymieszac.
Jajko wyparzy¢ i wbi¢ cate do masy serowej. Doda¢ mleko i wszystko doktadnie ze sobg potaczyd.
Wyktadad i smarowad nalesniki.



