Doradca

smaku
kartofle ksigzece
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
masto 2 tyzki
ziemniaki 1 kg
Z6tty ser 15 dkg
jaja 2
mleko filizanka
sol, pieprz

gatka muszkatatowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotowac w tupinie, obra¢ szybko i pokroi¢ w plasterki, aby nie wystygty. Wysmarowac¢
forme mastem, utozy¢ warstwe ziemniakéw, posypac serem i doda¢ wiérki zimnego masta, po
czym znowu ziemniaki, ser i masto. W koncu rozbi¢ jajka w mleku, dobrze posoli¢, doda¢ pieprzu,
utartej gatki i pola¢ ziemniaki. Wstawi¢ do piecyka na pél godziny.



