Doradca

smaku
krokiet w migdatach
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
ziemniaki 1 kg
maka ziemniaczana 2 tyzki
masto 5 dkg
jaja 2
sol szczypta
maka 2 tyzki

przyprawy gatka muszkatalowa pieprz, sél

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ziemniaki ugotowad, odcedzi¢ i przepusci¢ przez maszynke do mielenia. dodaé make, zéttka utarte
z miekkim mastem, szczypta soli, pieprzem i gatka muszkatotowa. staranie wymieszac i potgczy¢ z
piang ubita z biatek. z tej masy przygotowad watki grubosci 2 cm, pokroi¢ je na kawatki o dtugosci

ok 5 cm. z kazdego uformowad podtuzny krokieciki, obtoczy¢ go w ptatkach migdatowych i smazy¢
w gtebokim ttuszczu na jasno zétty kolor



