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Ze sktadnikdw ciasta zagnies¢ elastyczne ciasto. Zawing¢ je w folie i schowad do zamrazalki na
okoto 15 minut. Sliwki pozbawi¢ pestek. Na patelni rozpusci¢ masto. Na masle chwile podsmazy¢

sliwki. Dodac cukier, make i smazy¢ do uzyskania gestego syropu. Ciastem na tarte wytozy¢ forme.

Naktu¢ dno widelcem i wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika na okoto 15 minut do
podpieczenia i zarumienienia. Z biatek ze szczypta soli ubi¢ piane. Stopniowo dodawac cukier i
ubija¢ na sztywno. Na podpieczony spdd do tarty wytozy¢ przestudzone Sliwki i zrobi¢ kleksy z
piany z biatek. Wstawi¢ do piekarnika na kolejne 15-20 minut. Beza powinna by¢ chrupiaca z

wierzchu i miekka w srodku. Podawa¢ na zimno lub na goraco.



