Doradca

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

smaku
Sos z papryki do stoikéw
WACLAW
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

papryka czerwona 3 kg.
ocet 1 szklanka
cukier 8 tyzek
olej 1/2 szklanki
Kostki rosotowe Kucharek 3 szt
koncentrat pomidorowy 3 tyzki
czosnek 4 zabki
miod 3 tyzki
musztarda 1 tyzka
Kucharek przyprawa do potraw 1 tyzka
papryczka chili 4 szt.
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 szt.
Ziele angielskie cate Prymat 2 szt.

Papryke czerwong i chili,umy¢ ,obra¢ ,pokroi¢ na kawatki.Ocet i olej wla¢ do garnka,dodad
pozostate przyprawy,wrzuci¢ papryki i pokrojony czosnek.Gotowa¢ 10-15 minut, od momentu
wrzenia.Zmiksowac.Przetozy¢ do czystych stoikéw i zakreci¢ nakretki. Pasteryzowa¢ okoto 15

minut.
Doskonaty do soséw i kanapek.



