Tartoletki cytrynowe

SKEADNIKI

maka

cukier puder

zimne masto

z6ttko jajek

Krem:

maka kukurydziana
drobny cukier

sok z 3 cytryn
skérka otarta z cytryny
woda

masto

woda zimna

Doradca
smaku

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

250 gram
2 tyzki
150 gram

1 sztuka

75 gram

220 gram

1 tyzka
1 szklanka
60 gram

1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4

Make rozgnies¢ z cukrem pudrem i pokrojonym mastem. Doda¢ zéttko i tyzke zimnej wody. Wylep
foremki, wtéz do lodéwki na pét godziny. Przykryj papierem do pieczenia, obcigz fasolg, wstaw do
piekarnika nagrzanego do 210 stopni na 15 minut. Usun folie i papier, piecz nastepne 10 minut,

wyjmij, wystudz.

Make na krem wymieszaj z cukrem, wlej sok z cytryny i wode. Podgrzewaj mieszajgc az krem
zabulgocze. Gotuj minute, zdejmij z palnika, dodaj skérke cytryny i masto. Po 10 minutach krem
przet6z do foremek. Schtodzony udekoruj owocami.



