Doradca

smaku
Pasztet mojej babci :)
WEDITH1
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI

mieso drobiowe bez kosci 3-4 kg
skrzydetka 4
watrébki z kurczaka 20 dag
wtoszczyzna
cebula biata 2
Kucharek przyprawa do potraw 3 tyzeczki
pieprz
gatka muszkatotowa
butka paryska 1/3
olej
jajko 4
Owoc jatowca caty Prymat 3 ziarna

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso gotujemy razem z wtoszczyzna, dodajemy przyprawy, gotujemy do miekkosci migsa.
Cebulke kroimy w drobna kostke, smazymy na oliwie. Ugotowane mieso i cebulke mielimy przez
maszynke, doprawiamy, butke namaczamy w wywarze z miesa, odsaczamy, réwniez mielimy, do
masy dodajemy 2 jajka doktadnie ciasto mieszamy. Pozostate 2 jajka gotujemy na twardo.
Uktadamy w formie mase miesng, przektadajgc ugotowana z wywaru marchewkg oraz
ugotowanym jajkiem. Pieczemy w piekarniku ok 40 minut w temp 180 stopni. Smacznego!!!!



