Doradca
smaku

Lekki deser z malinami i mascarpone

ILOVEBAKE
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
i & s ——-
SKEADNIKI
biszkopty okragte 10 sztuka
sok z cytryny 3tyzka
Zelatyna wieprzowa Prymat 3 tyzeczka
maliny Swieze 1 szklanka
cukier 1/2 szklanka
mascarpone 250 gram

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zelatyne rozpuszczamy w 3 tyzkach soku z cytryny i zostawiamy na 3 min. Nastepnie w garnuszku
doprowadzamy do wrzenia zmiksowane maliny razem z cukrem, jak tylko pojawig sie babelki
dodajemy zelatyne i gotujemy ok. 1 min. Odstawiamy do catkowitego wystudzenia. W miseczce
faczymy serek z wczesniej gotowanymi malinami. Forme u mnie kekséwka o wym. 10 x 20 cm
wyktadamy folig spozywczg lub papierem do pieczenia. Na spdéd uktadamy biszkopty ( mozemy
réwniez je pokruszy¢ i wytozy¢ dno foremki ), wylewamy mase serowo - malinowa. Na wierzch
wyktadamy maliny, otworkami do dotu i przykrywamy lekko folig. Wktadamy do lodéwki na min.
2-3 godz., a najlepiej na catg noc. Smacznego. www.ilovebake.pl



