
Grillowany kebab z kiełbaską

WEDITH1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

udka kurczaka 8

kiełbasa zwyczajna 40 dag

przyprawa kebab- gyros Prymat

czosnek 1 ząbek

sól, pieprz

olej do smażenia 1 łyżka

tacka aluminowa

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso dokładnie obieramy, rozdzielamy na male kawałki (jak na kebab), kiełbasę kroimy w
półplasterki, łączymy, dodajemy łyżkę oleju, wyciśnięty czosnek, przyprawę kebab, sól, pieprz,
układamy mięso na tacce aluminiowej, grillujemy. Podajemy z sosem, polecam czosnkowo
musztardowym :)


